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みんな知ってた？

会津の「人・物・歴史」
フフフッスイーツ
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会
津
の
酒

会津まち歩記
西会津町



　

澄
ん
だ
空
気
に
清
ら
か
な
水
、
お
い
し
い

米
が
育
ま
れ
る
会
津
地
方
。
豊
か
な
自
然
に

恵
ま
れ
た
土
地
に
は
素
晴
ら
し
い
日
本
酒
が

あ
る
も
の
で
す
。
し
か
し
誰
も
が
お
い
し
い
と

納
得
す
る
酒
造
り
の
た
め
に
は
、
涙
ぐ
ま
し

い
取
組
が
あ
っ
た
の
で
す
。

　

福
島
県
で
は
10
年
以
上
の
歳
月
を
か
け
、

大
粒
で
精
米
し
や
す
く
、
吸
収
性
が
高
い
オ

リ
ジ
ナ
ル
酒
造
好
適
米
「
夢
の
香
」
、さ
ら
に

果
物
の
よ
う
な
香
り
や
優
し
い
味
わ
い
を
生

み
出
す
「
う
つ
く
し
ま
夢
酵
母
」
と
、
吟
醸
酒

に
適
し
た「
う
つ
く
し
ま
煌
酵
母
」
も
誕
生
し

ま
し
た
。

　

さ
ら
に
、
造
り
手
の
高
齢
化
や
後
継
者
不

足
が
懸
念
さ
れ
て
い
た
こ
と
も
あ
り
、
福
島

県
酒
造
組
合
を
中
心
に
酒
造
り
の
技
術
と
知

識
を
学
ぶ
「
福
島
県
清
酒
ア
カ
デ
ミ
ー
職
業

能
力
開
発
校
」
が
開
校
。
こ
こ
で
３
年
間
学

ん
だ
卒
業
生
は
、
会
津
杜
氏
組
合
に
加
入
し

日
々
、お
互
い
に
切
磋
琢
磨
し
、お
い
し
い
酒

造
り
に
挑
戦
し
て
い
ま
す
。

　

震
災
で
は
多
く
の
酒
蔵
が
被
害
を
受
け
ま

し
た
が
、
酒
造
り
に
情
熱
を
注
ぐ
人
々
が
手

を
取
り
合
い
、
平
成
24
酒
造
年
度
か
ら
5
年

連
続
金
賞
受
賞
数
日
本
一
の
快
挙
を
成
し
遂

げ
る
こ
と
が
で
き
た
の
で
す
。

　

澄
ん
だ
空
気
に
清
ら
か
な
水
、
お
い
し
い

米
が
育
ま
れ
る
会
津
地
方
。
豊
か
な
自
然
に

恵
ま
れ
た
土
地
に
は
素
晴
ら
し
い
日
本
酒
が

あ
る
も
の
で
す
。
し
か
し
誰
も
が
お
い
し
い
と

納
得
す
る
酒
造
り
の
た
め
に
は
、
涙
ぐ
ま
し

い
取
組
が
あ
っ
た
の
で
す
。

　

福
島
県
で
は
10
年
以
上
の
歳
月
を
か
け
、

大
粒
で
精
米
し
や
す
く
、
吸
収
性
が
高
い
オ

リ
ジ
ナ
ル
酒
造
好
適
米
「
夢
の
香
」
、さ
ら
に

果
物
の
よ
う
な
香
り
や
優
し
い
味
わ
い
を
生

み
出
す
「
う
つ
く
し
ま
夢
酵
母
」
と
、
吟
醸
酒

に
適
し
た「
う
つ
く
し
ま
煌
酵
母
」
も
誕
生
し

ま
し
た
。

　

さ
ら
に
、
造
り
手
の
高
齢
化
や
後
継
者
不

足
が
懸
念
さ
れ
て
い
た
こ
と
も
あ
り
、
福
島

県
酒
造
組
合
を
中
心
に
酒
造
り
の
技
術
と
知

識
を
学
ぶ
「
福
島
県
清
酒
ア
カ
デ
ミ
ー
職
業

能
力
開
発
校
」
が
開
校
。
こ
こ
で
３
年
間
学

ん
だ
卒
業
生
は
、
会
津
杜
氏
組
合
に
加
入
し

日
々
、お
互
い
に
切
磋
琢
磨
し
、お
い
し
い
酒

造
り
に
挑
戦
し
て
い
ま
す
。

　

震
災
で
は
多
く
の
酒
蔵
が
被
害
を
受
け
ま

し
た
が
、
酒
造
り
に
情
熱
を
注
ぐ
人
々
が
手

を
取
り
合
い
、
平
成
24
酒
造
年
度
か
ら
5
年

連
続
金
賞
受
賞
数
日
本
一
の
快
挙
を
成
し
遂

げ
る
こ
と
が
で
き
た
の
で
す
。

伝
統
を
共
有
し
、

技
を
磨
き
、
高
み
を
め
ざ
す

伝
統
を
共
有
し
、

技
を
磨
き
、
高
み
を
め
ざ
す

　

日
本
各
地
、
「
酒
処
」
は
多
数
あ
れ
ど
、
会
津
地
方
ほ
ど
〝
お
い

し
い
酒
〞
に
恵
ま
れ
た
土
地
は
な
か
な
か
あ
り
ま
せ
ん
。
な
ぜ
「
会

津
の
酒
」
は
う
ま
い
の
か
？
そ
こ
に
は
風
土
や
素
材
を
活
か
し
、
酒

造
り
に
こ
だ
わ
る
蔵
人
た
ち
の
取
り
組
み
が
あ
る
の
で
す
。

会
津
の
酒

巻頭
特集

こ
だ
わ
り
と
魅
力
が
溢
れ
る
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200年以上の歴史と伝統を絶やさず伝える古き蔵

表紙の人
　

喜
多
方
市
の
商
店
街
に
軒
を
連
ね
歴
史

を
感
じ
さ
せ
る
蔵
の
数
々
。い
ま
な
お
醤
油

や
味
噌
を
造
る
も
の
も
あ
れ
ば
、人
々
が
集

う
お
し
ゃ
れ
な
カ
フ
ェ
と
し
て
形
を
残
し

て
い
る
も
の
と
数
多
く
残
り
ま
す
。そ
の
蔵

の
中
で
も
、時
計
の
針
が
止
ま
っ
た
か
の
よ

う
な
雰
囲
気
を
漂
わ
せ
、ひ
と
際
存
在
感
を

放
つ
、「
大
和
川
酒
蔵　

北
方
風
土
館
」が
あ

り
ま
す
。

　

こ
の
蔵
は
1
7
9
0
（
寛
政
2
）
年
創
業

の
大
和
川
酒
造
の
蔵
元
と
し
て
、平
成
元
年

ま
で
酒
造
り
の
拠
点
と
し
て
使
わ
れ
て
き

ま
し
た
。江
戸
か
ら
平
成
、
時
代
の
移
ろ
い

の
な
か
、
地
元
に
ど
っ
し
り
と
根
を
張
り
、

人
々
の
暮
ら
し
に
寄
り
添
う
酒
造
り
を
続

け
て
い
ま
す
。

　

大
和
川
の
酒
造
り
を
一
手
に
仕
切
る
杜

氏
の
佐
藤
哲
野
さ
ん
は
、「
う
ち
の
酒
造
り

の
源
と
な
る
酒
米
は
、
栽
培
か
ら
収
穫
、
精

米
な
ど
す
べ
て
蔵
人
の
手
で
行
い
ま
す
。そ

し
て
飯
豊
の
伏
流
水
と
喜
多
方
の
風
土
で

仕
込
み
、
仕
上
げ
る
。そ
ん
な
お
酒
を
あ
え

て
、地
酒
と
呼
ば
ず
郷
酒（
さ
と
ざ
け
）と
呼

ん
で
い
ま
す
」と
、
自
分
た
ち
の
手
で
造
り

上
げ
た
お
酒
へ
の
こ
だ
わ
り
を
み
せ
ま
す
。

　

蔵
の
街
の
な
か
で
歴
史
を
重
ね
、頑
固
な

ま
で
に
伝
統
を
守
り
な
が
ら
も
新
し
い
酒

造
り
に
取
り
組
む
大
和
川
酒
造
店
は
、こ
れ

か
ら
も
喜
多
方
の
酒
文
化
を
牽
引
し
て
い

く
存
在
で
あ
り
続
け
ま
す
。

「合資会社　大和川酒造店」 「大和川酒蔵　北方風土館」　TEL.0241-22-2233　〒966-0861　喜多方市字寺町4761　http://www.yauemon.co.jp/　
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世界に誇れる会津の日本酒と蔵元をご紹介

そそり立つ天丼

幕末～戊辰戦争

杜氏　佐藤　哲野 さん
さとう てつや
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北方風土館のなかに湧き出る飯豊の伏流水。冷たくやわらかい水は、
まさに酒の源。

芸術品のように酒瓶が並ぶ様は、まるで現
代アートの作品が飾られているよう。

有限会社丸十製麩本舗
TEL.0241-45-3428 耶麻郡西会津町野沢字原町乙2161の2



白
井
酒
造
店

合資会社 大和川酒造店
喜多方市字寺町4761　TEL.0241-22-2233
http://www.yauemon.co.jp/

大和川の味を定める若き杜氏
佐藤哲野さん

江戸時代から数えて9代目となる
白井栄一さん

①古くからお酒に欠かせない道具や徳利など、当時を忍ばせるものが多
数展示され、見学するだけでも楽しめます。
②北方風土館ののれんをくぐれば、江戸蔵、大正蔵、昭和蔵と時代ととも
に大きくなった蔵の様子がわかります。

酒造りは全員でやるもの。味わい深く芳醇なお酒を目指して仕込みに励む蔵人たち。会津地域の蔵元
は、お酒の向上という同じ情熱のもとに、お互いの優れた部分を酒造りに生かしているといいます。

甘口のお酒が全盛だった頃に、誰でも飲んでもらえる吟醸純米酒造りをはじめた名倉山
酒造は、つねに時代の先を見据えた酒造りに取り組んでいます。

　

会
津
本
郷
焼
の
里
で
知
ら
れ
る
会

津
美
里
町
に
、
江
戸
時
代
中
期
か
ら

酒
造
り
を
続
け
る「
白
井
酒
造
店
」
。

い
ま
で
も
明
治
時
代
か
ら
残
る
蔵

で
、
地
元
で
契
約
栽
培
さ
れ
た
五
百

万
石
と
豊
か
な
伏
流
水
を
使
っ
て
仕

込
ま
れ
て
い
ま
す
。
杜
氏
を
置
か
ず

蔵
人
全
員
で
酒
造
り
を
進
め
て
い
る

の
も
特
徴
で
す
。

　

年
間
3
万
2
千
本
と
仕
込
み
の
量

は
決
し
て
多
く
な
い
小
さ
い
蔵
元
で

す
が
、
そ
の
酒
造
り
の
確
か
さ
は
全

国
新
酒
品
鑑
評
会
5
年
連
続
金
賞
受

賞
と
い
う
結
果
が
物
語
っ
て
い
ま
す
。

　

こ
れ
ま
で
受
け
継
が
れ
た
伝
統
の

酒
造
り
に
新
し
い
風
を
取
り
入
れ
な

が
ら
、
進
化
す
る
白
井
酒
造
店
の
お

酒
が
生
み
出
さ
れ
て
い
き
ま
す
。

　

大
正
7
年
創
業
の「
名
倉
山
酒
造
」

は
、〝
杜
氏
・
蔵
人
の
技
が
生
み
出

す
き
れ
い
な
あ
ま
さ
〞
の
下
、
最
上

な
酒
質
に
こ
だ
わ
る
酒
造
り
に
取
り

組
ん
で
い
ま
す
。
創
業
か
ら
数
え
て

4
代
目
の
松
本
健
男
さ
ん
は
「
酒
造

り
に
携
わ
る
一
人
ひ
と
り
が
、お
い
し

い
お
酒
を
造
る
に
は
自
分
た
ち
が
何

を
す
べ
き
か
を
考
え
、
取
り
組
ん
で

蔵
人
全
員
で

味
を
導
き
出
す
酒
造
り

大吟醸 弥右衛門
720ml／5,000円（税別）

左／萬代芳（金賞受賞：大吟醸）
720ml／3,000円（税別）
右／風が吹く（山廃純米吟醸  生酒）
720ml／1,566円（税別）

s
h
ir

a
i

y
a
m
a
t
o
g
a
w

a

大
和
川
酒
造
店

喜多方市
会津美里町

名
倉
山
酒
造

n
a
g
u
r
a
y
a
m
a

会津若松市

　

蔵
の
ま
ち
喜
多
方
に
あ
る
大
和
川
酒
造
店
は
、寛

政
2（
1
7
9
0
）年
か
ら
続
く
蔵
元
で
す
。江
戸
時

代
中
期
か
ら
９
代
に
渡
り
、地
元
で
育
ま
れ
た
米
と

飯
豊
山
の
伏
流
水
を
丁
寧
に
仕
込
み
、杜
氏
や
蔵
人

の
情
熱
を
注
い
だ
酒
造
り
を
続
け
て
い
ま
す
。

　

大
和
川
酒
造
店
で
は
、酒
造
り
に
使
う「
夢
の
香
」

や
北
国
で
は
栽
培
が
難
し
い「
山
田
錦
」も
、栽
培
か

ら
収
穫
、精
米
ま
で
す
べ
て
を
一
貫
し
て
自
社
設
備

で
行
い
、細
心
の
注
意
を
払
い
な
が
ら
味
の
追
求
に

取
り
組
ん
で
い
ま
す
。自
社
で
行
う
こ
と
に
よ
っ
て
、

そ
の
年
の
気
候
や
生
育
状
況
を
肌
で
感
じ
な
が
ら

造
り
だ
さ
れ
た
お
酒
は
、米
の
う
ま
み
が
し
っ
か
り

感
じ
ら
れ
、じ
ん
わ
り
と
胸
に
染
み
込
む
よ
う
な
、や

さ
し
く
生
活
に
寄
り
添
う
味
と
な
る
の
で
す
。

　

平
成
２（
1
9
9
0
）年
に
は
、街
な
か
か
ら
現
在

の
場
所
に『
飯
豊
蔵
』が
建
て
ら
れ
、近
代
的
な
設
備

真
の
地
酒
「
郷
酒
」
に
こ
だ
わ
る
、
心
の
拠
り
ど
こ
ろ

杜
氏
と
蔵
人
が
手
間
暇
惜
し
ま
ず
仕
込
む「
き
れ
い
な
あ
ま
さ
」

を
備
え
な
が
ら
も
昔
と
変
わ
ら
な
い〝
人
の
手
に
よ

る
酒
造
り
〞
と
い
う
、酒
造
り
の
基
本
や
伝
統
を
大

事
に
し
な
が
ら
も
、毎
年
新
し
い
味
造
り
に
チ
ャ
レ

ン
ジ
し
続
け
て
い
ま
す
。

　

大
和
川
酒
造
店
の
お
酒
は
、あ
え
て
地
酒
と
呼
ば

ず「
郷
酒（
さ
と
ざ
け
）」と
表
現
す
る
ほ
ど
、真
の
地
酒

に
こ
だ
わ
り
、地
元
に
愛
さ
れ
続
け
て
い
ま
す
。

お酒は味わい楽しむものと
話す4代目の松本健男さん

合資会社 白井酒造店
会津美里町永井野中町1862　TEL.0242-54-3022

い
く
こ
と
、
そ
れ
が
名
倉
山
の
酒
造

り
の
原
点
」
だ
と
言
い
ま
す
。

　

さ
ら
に
華
道
や
茶
道
の
よ
う
に
、

日
本
酒
を
た
し
な
む
『
酒
道
』
と
い

う
文
化
が
あ
る
と
言
う
松
本
さ
ん
。

伝
統
を
守
り
つ
つ
も
、
時
代
に
あ
っ

た
お
い
し
い
お
酒
を
仕
込
む
。
そ
ん

な
こ
だ
わ
り
を
持
っ
て
名
倉
山
の
お

酒
は
造
り
だ
さ
れ
て
い
ま
す
。

名倉山純米大吟醸
720ml／5,000円（税別）

名倉山酒造株式会社
会津若松市千石町2-46
TEL.0242-22-0844
http://www.nagurayama.jp/

①

②

喜多方の街なかにある「北方風土館」は、創業当時からの７つの蔵をそのままに、昔の
酒造りに使用された道具が展示され、利き酒コーナーやお酒も購入できます。
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末
廣
酒
造

時代は移り変わっても、蔵人のたゆまぬ
努力とその信念があるからこそ、会津の
風土にとけ込み、人々に寄り添うお酒が
造り出されています。

　

江
戸
時
代
後
期
、
嘉
永
３
年

（
1
8
5
0
年
）
創
業
の
「
末
廣
酒

造
」
。
大
正
初
期
に
は
日
本
酒
製
法

の
一
つ「
山
廃
仕
込
み
」の
祖
で
あ
る

嘉
儀
金
一
郎
氏
の
下
、
醸
造
に
取
り

組
み
、
さ
ら
に
酒
米
の
契
約
栽
培

や
、
吟
醸
造
り
も
会
津
で
い
ち
早
く

導
入
す
る
な
ど
、
常
に
会
津
の
酒
造

り
を
リ
ー
ド
し
て
き
ま
し
た
。

　

こ
だ
わ
り
の
酒
造
り
は
「
会
津
の

米
」
、「
豊
か
な
湧
水
」
、「
会
津
杜

氏
の
技
と
情
熱
」
が
融
合
す
る
こ
と

で
生
み
出
さ
れ
、時
代
が
変
わ
っ
て

　

清
酒「
会
津
ほ
ま
れ
」を
醸
す
ほ
ま

れ
酒
造
は
、1
9
1
8
年（
大
正
7
年
）

に
霊
峰
飯
豊
山
の
麓
に
あ
る
喜
多
方
市

で
創
業
さ
れ
ま
し
た
。

　

1
0
0
年
以
上
か
け
て
地
下
に
浸
み

込
ん
だ
超
軟
水
の「
喜
多
方
名
水
」で

仕
込
ま
れ
た
お
酒
は
、芳
醇
で
優
し
い

味
わ
い
が
そ
の
特
徴
で
す
。平
成
27
年

に
は
、世
界
的
な
ワ
イ
ン
の
品
評
会
で

伝
統
の
技
術
と
チ
ャ
レ
ン
ジ
精
神

常
に
一
歩
先
を
目
指
す
酒
造

s
u
e
h
ir

o
会津若松市

ほ
ま
れ
酒
造

h
o
m
a
r
e

喜多方市

霊
峰
飯
豊
山
の
伏
流
水
で
仕
込
ま
れ
た

世
界
に
誇
る
会
津
の
酒

末廣酒造株式会社
会津若松市日新町12-3　TEL.0242-27-0002
http://www.sake-suehiro.jp/

あ
る
Ｉ
Ｗ
Ｃ
の
日
本
酒
部
門
に
お
い

て
、最
高
賞
の「
チ
ャ
ン
ピ
オ
ン
・
サ
ケ

」に
輝
き
世
界
N
o.
1
の
称
号
を
手

に
し
ま
し
た
。
敷
地
内
に
は
1
3
0
0

坪
に
も
及
ぶ
広
大
な
日
本
庭
園
が
あ

り
、そ
こ
に
隣
接
す
る「
雲
嶺
庵
」で
は

常
時
10
種
類
以
上
の
お
酒
が
テ
イ
ス

テ
ィ
ン
グ
で
き
ま
す
。

ほまれ酒造株式会社 喜多方市松山町村松常盤町2706　TEL.0241-22-5155　https://www.aizuhomare.jp/

も
、
脈
々
と
受
け
継
が
れ
る
創
業
当

時
か
ら
の「
お
い
し
い
お
酒
を
造
る
」

と
い
う
、
単
純
明
快
な
酒
造
り
に

よ
っ
て
、
末
廣
の
お
酒
は
愛
さ
れ
続

け
て
い
ま
す
。

会津魂と共に酒造りを続ける
7代目の新城猪之吉さん

大吟醸  玄宰
720ml／5,400円

大吟醸酒
720ml／3,402円

昔ながらの麹蓋を使い、丁寧に造り上げられた大吟
醸酒は、計14回の金賞受賞歴（全国新酒鑑評会）を
誇ります。

耶麻郡磐梯町大字更科字中曽根平6841-11
TEL.0242-73-2300　http://www.eisen.jp/

榮川酒造 株式会社

720ml／1,238円（税別）
特別純米酒 栄川

現在も全仕込みに開
放タンクを用いて、モ
ロミの泡の様子、香
り、味わいを確認しな
がら発酵管理を行い、
人の五感を生かした酒
造りに努めています。

合資会社 稲川酒造店

720ml／3,000円（税別）
稲川 大吟醸

喜永元年創業以
来「旨い酒を届け
たい」という一念
であくまでも手造
りにこだわり蔵人
一同精魂を込めて
造っております。

耶麻郡猪苗代町新町4916 
TEL.0242-62-2001　https://www.sake-inagawa.com/

猪苗代町

喜多方市字前田4924
TEL.0241-22-0268　http://www.kitano87.jp/

720ml／3,500円（税別）
きたのはな大吟醸

小さな蔵ですが、
一つ一つ手造りで
醸しています。地
元の米や水にこだ
わり、蔵元自ら納
得の出来る酒造り
をしています。

河沼郡会津坂下町戌亥乙２番地
TEL.0242-83-2065　http://akebono-syuzou.com/

曙酒造 合資会社

720ml／2,500円（税別）
大吟醸  一生青春

酒は人だけでなく、自
然界全体の営みが造っ
ていると感じます。も
ろみの声を聴き、顔を
見ながら育てて行く、
創造性に満ちた過程
を大切にしています。

会津若松市七日町2番46号
TEL.0242-27-0139　https://www.tsurunoe.com/

喜多方市字北町2932
TEL.0241-22-1266　http://www.yumegokoro.com/

夢心酒造 株式会社

720ml／2,500円（税別）
純米大吟醸  夢心

喜多方市

あくまでも地元産
にこだわり、喜多
方でしか醸すこと
が出来ない本物の
地酒を目指してい
ます。

南会津郡南会津町田島字上町甲4037
TEL.0241-62-0036　http://www.kokken.co.jp/

720ml／5,000円（税別）
特撰大吟醸  國権

南会津町

創立明治10年。全
商品特定名称酒
のみを製造。平均
精米歩合55％。全
てにこだわりを持
ち丁寧のに仕込ん
でいます。

全
国
新
酒
鑑
評
会

金
賞
受
賞
蔵
元

会津坂下町 鶴乃江酒造 株式会社

720ml／1,400円（税別）
会津中将 純米吟醸 夢の香

酒造りに恵まれた
会津の風土を十分
にいかし、会津杜
氏の手により昔な
がらの手造りで醸
しています。

会津若松市

磐梯町

　

平
成
28
酒
造
年
度
、
全
国
新
酒
鑑

評
会
で
福
島
県
産
酒
は
入
賞
酒
に
30

銘
柄
が
選
ば
れ
ま
し
た
。そ
の
中
か
ら

特
に
品
質
の
良
い「
金
賞
」に
22
銘
柄

が
輝
き
ま
し
た（
5
年
連
続
日
本
一
）。

　

こ
の
内
会
津
の
「
金
賞
」
は
13
銘

柄
で
「
酒
ど
こ
ろ
会
津
」
の
底
力
が

再
認
識
さ
れ
て
い
ま
す
。
会
津
の
金

賞
受
賞
蔵
を
紹
介
い
た
し
ま
す
。

合資会社 喜多の華酒造場 喜多方市

国権酒造 株式会社
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地
元
ミ
ネ
ラ
ル
野
菜
を
使
っ
た

ボ
リ
ュ
ー
ム
満
点
の
タ
ワ
ー
丼

Full Scale Data

＊「会津原寸大図鑑」は会津に関係のあるものをより身近に感じていただけるように、実物大（原寸大）で掲載・紹介するコーナーです。

高さ／約250㎜

　

西
会
津
の
お
母
さ
ん
の
遊
び
心
か
ら
生
ま

れ
た
、『
そ
そ
り
立
つ
天
丼
』。思
わ
ず
笑
み
が

こ
ぼ
れ
て
し
ま
い
ま
す
。

　

顔
よ
り
も
大
き
い
の
で
は
な
い
か
と
思
わ

れ
る
、そ
の
大
き
さ
は「
直
径
約
15
㎝
、高
さ
約

25
㎝
」。会
津
産
の
ホ
カ
ホ
カ
の
ご
飯
に
、
カ
リ

カ
リ
に
揚
げ
た
新
鮮
な
西
会
津
町
産
ミ
ネ
ラ

ル
野
菜
の
天
ぷ
ら
を
盛
り
付
け
、
そ
し
て
甘

じ
ょ
っ
ぱ
い
タ
レ
。

　

一
つ
一
つ
の
野
菜
が
大
き
く
、
ど
こ
か
ら
食

べ
て
良
い
の
か
迷
っ
て
し
ま
う
ほ
ど
で
す
。大

き
な
口
で
ガ
ブ
リ
と
食
べ
る
と
、
サ
ク
ッ
！
と

ほ
ん
の
り
甘
じ
ょ
っ
ぱ
い
タ
レ
が
口
の
中

い
っ
ぱ
い
に
広
が
り
ま
す
。

　

お
腹
が
い
っ
ぱ
い
と
わ
か
っ
て
い
て
も
、
野

菜
の
味
と
香
り
に
誘
わ
れ
、
つ
い
つ
い
箸
が
す

す
ん
で
し
ま
い
、
食
べ
終
わ
る
頃
に
は
西
会
津

を
食
べ
つ
く
し
た
よ
う
な
充
実
感
で
満
ち
溢
れ

ま
す
！

　

ご
来
店
の
お
客
様
に
は
最
高
の
お
も
て
な

し
で
「
お
腹
い
っ
ぱ
い
に
ご
飯
を
食
べ
さ
せ
て

あ
げ
た
い
」
と
い
う
店
主
斎
藤
フ
ミ
子
さ
ん
の

想
い
か
ら
13
年
前
に
完
成
し
ま
し
た
。西
会
津

に
お
越
し
の
際
に
は
ぜ
ひ
、
お
立
ち
寄
り
く
だ

さ
い
。
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そそり立つ天丼

レストラン櫟（いちい）　店主 斎藤フミ子さん
天丼を見た時のお客様の驚く顔や嬉しそうな顔
を見るのが何よりも嬉しいです。道の駅は通過
点かもしれませんが、気持ち良く次の目的地に
行ってほしいです。

道の駅 よりっせ　レストラン櫟（いちい）
○住所／耶麻郡西会津町野沢字下條乙1969-2
○電話番号／0241-48-1512
◯営業時間／9：00～18：30（ラストオーダー）
◯定休日／1月1日
◯席数／44席、テラス15席（全席禁煙）






