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駅からほど近く静かに佇む「駒形神
社」は、今からおよそ370年前に
塩川町に遷座したと伝わりま
す。少し奥まったところにあり
ますが、大きな鳥居が目を引
きます。9月の第3土曜日に
は100年の伝統を誇る祭
礼が行われ、10基の太鼓
台が涼み、練り込み、登龍
囃子、少年神楽を披露しな
がら町内を練り歩きます。

駒形神社1

今も変わらない製法を守
り続ける奈良屋は、明治
27年創業の老舗。

見た目はマグロの大トロ、でも味はまった
くの別物。サシの甘みと肉の旨味の
ハーモニー♪ ん～たまりません。

塩川鳥モツはまさに塩川町のソウルフード！一度食べたらやみつき
になる味、一度ご賞味あれ！

◀大豆より糀が3.5倍も多く入った「とよきち」や
昔ながらの会津伝統仕様の味噌「たおやか」、
優しい甘さで子どもにも好評の「あまざけ」が人気。

▲由緒ある駒形神社は、町の移ろいを静かに
見守っています。

塩川物産館
［川番所・阿賀らん処］
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喜多方市塩川町字中町1888
☎0241-27-2094

アタミ食堂4

寿司・割烹

新常葉5
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古くから愛され続ける銘菓「ここのへ（九重）」
は、あられ状にしたもち米に砂糖と柚子の黄
色、抹茶の緑、ぶどうの薄紫の色と香りをコー
ティングしたもの。色鮮やで小さなビー玉のよ
うな粒にお湯を注ぐと、香りがほのかに立ち
上がり、一口すすれば上品で極上の甘さを味
わえます。

明治10年創業、老舗の味噌屋。昔ながら
の製法と味を守りながら、新たな味噌作
りに挑戦しています。優しい甘めのダシを
効かせたつゆや万能調味料の塩糀、お米
と糀だけで作る甘酒など、時代に合った商
品をお届けしています。その他にも大根や
きゅうり、なす、みょうが昆布、しょうがの
みそ漬けも人気商品です。

1階の「川番所」では井上こけしや味噌、繊維製品など地
元の産品を販売。その他にイベントや観光情報を提供し
ています。2階は、川のアレコレを知ることができる資料
室で、塩川名物の「なま
ず」もお出迎え。「阿賀
らん処」とは、“いらっ
しゃい”の意味。おあ
がりくださいと、訪れ
た観光客にゆっくりく
つろいでもらうために
名付けられたとか。

こちらの新常葉では、普通のお
寿司のほかに、ふくしま会津牛
のサーロインのみを使った握り
寿司がいただけます。口に入れ
た瞬間に広がる牛肉の甘みが
酢飯とマッチして、得も言われ
ぬおいしさ！塩川町に来たら必
ず食べたい逸品です！

モツの煮込みといえば、牛や豚などのホル
モンを味噌で柔らかく煮込んだものが一
般的ですが、塩川町ではなんと、鳥皮のこ
とをモツといい、モツ煮定食と注文すると、
甘じょっぱく煮込んだ鳥皮の煮込みが出て
きます！この塩川鳥モツ、お店ごとに味が違
うので、ぜひ食べ比べをおすすめします。

歴代の会津藩主一家の行楽地であり、会津藩指定の御鷹野で
もあった御殿場公園は、桜の名所でもあり、4月下旬には約
200本のソメイヨシノが公園をピンク色に彩ります。また6月
上旬に見頃を迎えるハナショウブのシーズンには郷土芸能や
茶会、特産品の直売会など様々なイベントが開催され、多くの
花見客で賑わいます。

会津の秋空を鮮やかに彩るイベン
ト。約30機の色とりどりの熱気球が
舞い上がる光景は一見の価値があ
ります。花火とのコラボ「バルーン
ナイトグロー」も好評です。

淀屋 武藤合名会社2

喜多方市塩川町新町1846
☎0241-27-2045
■8:00～19:00
■毎月第2日曜日・16日・26日
　年始1月1日

営
休

喜多方市塩川町字新町1858
☎0241-27-2022
■8:00～18:00　■第2日曜営 休

喜多方市塩川町字東栄町1-1-1
☎0241-27-8691
■10：00～18：00
　（冬季間は17：00）
■火曜（※祝日の場合は翌日）
　年末年始

営

休■喜多方観光物産協会塩川支部（喜多方市塩川総合支所産業課内）
　☎0241-27-2122
問■会津塩川バルーンフェスティバル

　実行委員会（喜多方市塩川総合支所産業課内）
☎0241-27-2122

問

喜多方市塩川町反町919
☎0241-27-2051
■11：30～14：00/17：00～21：30
■月曜（祝祭日の時は翌日）
※夜は要予約
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喜多方市塩川町
字新丁1825
☎0241-27-4109
■11:00～20:00
■不定休
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休
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ように…。

クニュッとした

独特の食感！

こってりタレで

おいし〜い♪

濃厚で、ご飯のおかずやお酒のおつまみにもピッタリだね！

口の中で

とろけそうな
お肉に、

モ〜感涙！

優しい甘さと

それぞれの香りが、

なんとも

ぜいたく〜♥
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日本の味には

欠かせない調味料。

これからも

こだわり抜いて

作っていきます！

塩川町自慢の

「ふくしま会津牛」。

この握りを食べたくて

遠くから来られるお客様も

いらっしゃいます。

牛肉の旨味を

存分に味わって

いただけますよ。
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お湯を注ぐと一粒一粒浮かび
上がる、ここのへは今も愛される
民芸菓子。

喜多方市塩川町
御殿場4-6

ずらりと並んだ町の物産品の数々。ここ
に来れば塩川町のおみやげもバッチリ！

開催時期：毎年10月中旬
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