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AIZUイイモノ

大豆が伝える地元会津の大豆食品

　

今
回
、表
紙
に
ご
登
場
い
た
だ
い
た
の
は
猪
苗
代
町

に
あ
る
カ
フ
ェ
「
コ
マ
ヤ
」
の
オ
ー
ナ
ー
で
あ
り
パ

テ
ィ
シ
エ
の
佐
藤
千
鶴
子
さ
ん
。豆
腐
や
豆
乳
、
お
か

ら
な
ど
を
使
用
し
た
手
作
り
ス
イ
ー
ツ
や
ド
リ
ン
ク

で
幅
広
い
フ
ァ
ン
を
持
つ
評
判
の
お
店
で
す
。「
大
豆

を
使
っ
た
メ
ニ
ュ
ー
と
子
ど
も
た
ち
に
も
安
心
し
て

食
べ
て
も
ら
う
」
こ
と
を
モ
ッ
ト
ー
に
し
て
い
ま
す
。

食
材
の
豆
腐
や
豆
乳
は
、磐
梯
山
の
名
水
１
０
０
選
に

選
ば
れ
た
美
味
し
い
水
を
使
っ
た
こ
だ
わ
り
の
豆
腐

を
作
る
「
豆
工
房　

栗
田
と
う
ふ
屋
」
の
も
の
を
使
用

し
て
い
ま
す
。

　

実
は
オ
ー
ナ
ー
の
佐
藤
さ
ん
は
、こ
の
豆
腐
屋
さ
ん

の
娘
さ
ん
で
す
。人
気
の
メ
ニ
ュ
ー
は
「
豆
乳
カ
プ

チ
ー
ノ
」と
牛
乳
の
代
わ
り
に
豆
乳
を
使
用
し
て
焼
い

た「
豆
乳
の
パ
ン
ケ
ー
キ
」。大
豆
は
体
に
も
よ
く
、
地

元
で
採
れ
る
野
菜
や
季
節
の
フ
ル
ー
ツ
を
味
わ
え
る

メ
ニ
ュ
ー
も
沢
山
あ
り
ま
す
。会
津
や
裏
磐
梯
観
光
の

休
憩
に
立
ち
寄
っ
て
み
て
は
い
か
が
で
し
ょ
う
か
。

JRグループ旅客6社と自治体、地元の観
光事業者等が協働で実施する大型観光
キャンペーンのことです。「福が満開、 福
のしま。」をキャッチフレーズに、来年の春
ふくしまデスティネーションキャンペーン
が開催されます。

デスティネーションキャンペーンとは？

耶麻郡猪苗代町大字磐里字上野2696-1　TEL.0242-85-8203
営業時間／11:00～17:30（ラストオーダー）　月曜日定休・夏期無休

お問い合わせ先／Cafe comaya

オーナー兼パティシエ　佐藤千鶴子さん

大
豆
が
伝
え
る
地
元
の
味

大
豆
が
伝
え
る
地
元
の
味

　
ヘ
ル
シ
ー
志
向
の
時
代
に
人
気
の
高
い
大
豆
食
品
。

大
豆
を
主
原
料
に
し
た
食
品
に
は
、味
噌
・
醤
油
・
納
豆
な
ど
さ
ま
ざ
ま
な

加
工
品
が
あ
り
、古
来
か
ら
日
本
人
に
は
愛
さ
れ
、親
し
ま
れ
て
き
た
。

　
肥
沃
な
土
壌
と
良
質
な
水
に
恵
ま
れ
た
会
津
の
地
で
も
古
く
か
ら
大

豆
は
栽
培
さ
れ
、冬
は
寒
く
厳
し
く
、夏
は
高
温
多
湿
と
い
う
会
津
盆
地

特
有
の
気
候
風
土
の
も
と
江
戸
年
間
か
ら
味
噌
・
醤
油
な
ど
の
醸
造
業
が

栄
え
て
き
た
。

　
そ
し
て
今
も
、原
料
や
昔
な
が
ら
の
製
法
に
こ
だ
わ
り
、多
く
の
人
に

愛
さ
れ
る
珠
玉
の
大
豆
製
品
を
作
り
続
け
て
い
る
会
津
の
人
た
ち
を
ご

紹
介
し
よ
う
。

　
ヘ
ル
シ
ー
志
向
の
時
代
に
人
気
の
高
い
大
豆
食
品
。

大
豆
を
主
原
料
に
し
た
食
品
に
は
、味
噌
・
醤
油
・
納
豆
な
ど
さ
ま
ざ
ま
な

加
工
品
が
あ
り
、古
来
か
ら
日
本
人
に
は
愛
さ
れ
、親
し
ま
れ
て
き
た
。

　
肥
沃
な
土
壌
と
良
質
な
水
に
恵
ま
れ
た
会
津
の
地
で
も
古
く
か
ら
大

豆
は
栽
培
さ
れ
、冬
は
寒
く
厳
し
く
、夏
は
高
温
多
湿
と
い
う
会
津
盆
地

特
有
の
気
候
風
土
の
も
と
江
戸
年
間
か
ら
味
噌
・
醤
油
な
ど
の
醸
造
業
が

栄
え
て
き
た
。

　
そ
し
て
今
も
、原
料
や
昔
な
が
ら
の
製
法
に
こ
だ
わ
り
、多
く
の
人
に

愛
さ
れ
る
珠
玉
の
大
豆
製
品
を
作
り
続
け
て
い
る
会
津
の
人
た
ち
を
ご

紹
介
し
よ
う
。

会
津
の
大
豆

会
津
の
大
豆

巻
頭
特
集

巻
頭
特
集

鶴ヶ城ハンバーガー＆
おんつぁげすバーガー

期間：平成27年（2015年）4月1日（水）～6月30日（火）
URL：http://www.tif.ne.jp/dc/

左：豆乳のパンケーキ　650円
右：豆乳のカプチーノ　490円

2

・龍／50,000円　・螺鈿／40,000円　・椿にメジロ／27,000円
会津若松市中町1-23 （野口英世青春広場）（本体価格）
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会津の大豆巻頭
特集

　

磐
越
道
会
津
坂
下
I
C
か
ら
県
道
4
3
号

を
喜
多
方
市
の
山
都
方
面
へ
約
10
分
、
遠
く
に

飯
豊
連
峰
を
望
む
自
然
豊
か
な
一
角
に
、
県
内

外
か
ら
も
訪
れ
る
フ
ァ
ン
も
多
い
評
判
の
「
豆

腐
屋
お
は
ら
」が
あ
る
。

　

店
主
の
小
原
直
樹
さ
ん
は
平
成
11
年
、
東

京
か
ら
移
住
し
、
独
学
で
豆
腐
屋
を
開
業
。
健

康
に
も
よ
く
美
味
し
い
豆
腐
を
作
る
こ
と
を
目

指
し
て
、
国
産
大
豆
（
北
海
道
産
と
会
津
産
）

と
天
然
ニ
ガ
リ
（
長
崎
県
五
島
列
島
産
）
だ
け

を
使
っ
て
手
作
り
し
て
い
る
。
大
豆
本
来
の
持

つ
甘
み
と
旨
み
を
引
き
出
す
た
め
、「
生
搾
り
」

製
法
で
作
っ
て
い
る
。こ
の
製
法
は
、
豆
腐
作
り

が
中
国
か
ら
伝
わ
っ
て
き
た
時
の
作
り
方
で
、

煮
る
前
の
大
豆
を
搾
る
昔
な
が
ら
の
方
法
で
あ

る
。
そ
ん
な
丹
念
込
め
て
作
っ
た
こ
だ
わ
り
の

豆
腐
を
求
め
て
福
島
市
や
新
潟
県
か
ら
も
お

客
さ
ま
が
訪
れ
る
。

　

「
も
め
ん
豆
腐
」は
一
度
も
水
に
さ
ら
さ
な
い

で
作
る
こ
だ
わ
り
の
一
品
で
、ま
ろ
や
か
な
味
わ

い
が
特
徴
。
豆
腐
と
は
思
え
な
い
フ
ル
ー

テ
ィ
ー
な
味
わ
い
の
絹
ご
し
の
「
豆
幻
郷
」
、

高
級
圧
搾
油
で
じ
っ
く
り
時
間
を
か
け
て
揚
げ

た
「
厚
揚
げ
」
な
ど
定
番
商
品
か
ら
青
豆
を
使

用
し
た
「
竹
ざ
る
豆
腐
」
や
菜
種
油
で
じ
っ
く

り
と
揚
げ
た
後
、ご
ま
油
で
仕
上
げ
た
「
極
上

油
揚
げ
」
な
ど
贅
沢
な
品
々
ま
で
、一
度
は
ぜ
ひ

足
を
運
び
、
小
原
さ
ん
の
こ
だ
わ
り
の
豆
腐
を

味
わ
っ
て
ほ
し
い
。

　

大
正
12
年
創
業
、
今
年
で
91
年
目
を
迎
え

る
「
会
津
高
田
納
豆
新
田
商
店
」
。「
あ
っ
た

か
い
ご
は
ん
に
故
郷
の
味
」
を
キ
ャ
ッ
チ
フ

レ
ー
ズ
に
納
豆
一
筋
で
頑
張
っ
て
い
る
老
舗

だ
。
現
在
は
３
代
目
の
新
田
賢
一
郎
さ
ん
と
奥

様
、
そ
し
て
４
代
目
と
な
る
息
子
さ
ん
の
３
人

で
営
ん
で
い
る
。「
初
代
、
２
代
目
よ
り
美
味

し
い
納
豆
を
作
る
、
そ
れ
が
先
代
に
対
す
る
感

謝
の
気
持
ち
」
と
い
う
信
念
で
、
常
に
美
味
し

い
も
の
を
求
め
て
、
日
々
勉
強
と
研
究
を
重
ね

て
い
る
。「
発
酵
の
世
界
は
奥
深
い
」
と
話
す

３
代
目
。「
よ
り
美
味
し
い
も
の
に
挑
戦
し
な

く
て
は
面
白
く
な
い
で
し
ょ
」
と
笑
う
。
美
味

し
い
も
の
を
追
求
し
て
い
る
か
ら
こ
そ
、
お
客

さ
ま
か
ら
も
喜
ば
れ
る
。
そ
ん
な
新
田
さ
ん
の

作
る
納
豆
は
評
判
を
呼
び
、
全
国
ネ
ッ
ト
の
テ

レ
ビ
で
も
た
び
た
び
紹
介
さ
れ
て
い
る
。

　

製
法
に
も
こ
だ
わ
り
、
す
べ
て
手
作
り
。
今

で
は
珍
し
い
経
木
に
包
ま
れ
た
人
気
の
「
経
木

納
豆
」
は
、
豆
を
洗
浄
す
る
工
程
か
ら
職
人
が

手
作
業
で
洗
う
。
そ
の
後
、
14
〜
16
時
間
水
に

漬
け
る
。
水
で
戻
し
た
大
豆
は
時
間
を
か
け

て
、
蒸
気
で
じ
っ
く
り
蒸
し
上
げ
る
。
蒸
煮
す

る
と
柔
ら
か
く
仕
上
が
る
。
炊
き
上
げ
る
時
間

は
、
気
温
の
変
化
に
応
じ
て
微
妙
に
変
え
る
。

炊
き
上
げ
た
大
豆
に
納
豆
菌
を
ふ
り
か
け
、
手

織
り
し
た
赤
松
経
木
の
中
に
一
つ
ず
つ
盛
り
込

む
。
そ
の
後
、
室
に
入
れ
約
17
〜
18
時
間
発
酵

さ
せ
る
。
味
の
決
め
手
は
こ
の
室
に
あ
り
、
こ

こ
は
企
業
秘
密
だ
そ
う
だ
。 豊かな自然に恵まれた会津で

本物の豆腐づくりに挑戦豆腐
と う ふより美味しいものを

完全手作りの経木納豆納豆
な っ と う

豆
腐
屋
お
は
ら

会
津
高
田
納
豆
新
田
商
店

4 3

会津高田納豆新田商店
福島県大沼郡会津美里町字高田甲2914
☎0242-54-3261　FAX0242-54-5555
http://www.nitta-syouten.com

豆腐屋おはら
福島県喜多方市高郷町大田賀字地神原1308-2
☎0242-85-2770　営業時間／11:00-16:00
定休日／月火（祝日の場合営業）
※７月～10月は都合により臨時休業
http://www.ohara21.com

豆腐づくりは真剣そのもの。大豆の旨みを逃さない。

消泡剤などの添加物を一切使わないこともこだわ
りの一つ。写真手前右：「豆幻郷」（30０円）、手前
左：「竹ざる豆腐」（８００円）、後ろ左：厚揚げ（３枚
入り３６０円）、後ろ右：「極上油揚げ」（３００円）

会津の郷土食で珍味。納豆を塩
で約１年間漬けた「雪見漬」。醤
油をかけずにそのままご飯に。
またお酒のお供に。

前日に水に漬けておいた大
豆を朝に挽き始め、搾り、煮
て、固めて、型に入れ、水に
さらさず切る。６～７時間
手間暇かけてこだわりの豆
腐が出来上がる。

震災・原発事故で実現しかけていた福島
県産100％の豆腐づくりは頓挫しました。
いまは安全性に気を配りながら徐々に会
津産の大豆を増やし、日本一の美味しい
豆腐づくりを目指しています。

豆腐屋おはら 店主 小原　直樹さん

豆をいかにふっくら柔らかく仕上げるか工
夫をしています。豆本来の甘みと味覚を当
店の納豆でご賞味ください。

新田商店 代表 新田　賢一郎さん

一粒一粒の豆に愛情を注ぎながら
完全手作りで納豆が作られている。

〔
喜
多
方
市
高
郷
町
〕

〔
会
津
美
里
町
〕



Aizu Fan Aizu Fan

会津の大豆巻頭
特集

　

会
津
盆
地
の
西
、
旧
越
後
街
道
の
宿
場
町

と
し
て
栄
え
た
会
津
坂
下
町
。
こ
の
地
で
２
０

０
有
余
年
の
伝
統
の
味
を
守
り
続
け
て
い
る

「
八
二
醸
造
」
。
寛
政
２
年
（
１
７
９
０
年
）
創

業
の
味
噌
・
醤
油
の
蔵
元
だ
。
現
在
、
蔵
を

守
っ
て
い
る
の
は
８
代
目
の
高
久
栄
一
郎
さ

ん
。
会
津
の
清
澄
な
水
と
空
気
に
育
ま
れ
、
昔

な
が
ら
の
手
造
り
・
本
樽
製
法
で
仕
込
ん
で
い

ま
す
。
昨
今
プ
ラ
ス
チ
ッ
ク
製
の
タ
ン
ク
を
使

用
す
る
メ
ー
カ
ー
が
多
い
中
、
今
も
昔
な
が
ら

の
木
樽
に
こ
だ
わ
り
伝
統
の
味
を
守
っ
て
い

る
。
木
樽
で
仕
込
む
と
木
の
香
り
が
つ
き
、
味

が
ま
ろ
や
か
に
な
る
。
少
し
ク
セ
は
あ
る
が
、一

度
食
べ
て
も
ら
え
ば
長
く
使
っ
て
も
ら
え
る
と

思
い
ま
す
と
話
す
。

　

蔵
を
代
表
す
る
商
品
は
「
会
津
こ
だ
わ
り

味
噌
」
と
「
会
津
地
醤
油
・
ひ
し
お
」
。「
会
津

こ
だ
わ
り
味
噌
」
は
、
国
産
大
豆
と
会
津
こ
し

ひ
か
り
米
１
０
０
％
使
用
し
、
じ
っ
く
り
木
樽

で
仕
込
ん
だ
保
存
料
無
添
加
の
味
噌
。
ま
ろ
や

か
な
風
味
が
特
徴
で
あ
る
。「
会
津
地
醤
油
・

ひ
し
お
」
は
、
厳
選
し
た
大
豆
を
主
原
料
に
２

年
間
木
桶
の
中
で
熟
成
さ
せ
た
、
も
ろ
み
の
一

番
搾
り
。
老
舗
の
蔵
元
が
手
塩
に
か
け
た
逸

品
。
会
津
を
訪
れ
た
際
は
ぜ
ひ
立
ち
寄
っ
て
ほ

し
い
蔵
元
だ
。
ま
た
H
P
で
も
商
品
を
購
入
で

き
る
の
で
覗
い
て
み
て
は
い
か
が
だ
ろ
う
か
。

　

「
イ
ゲ
タ
」
ブ
ラ
ン
ド
で
知
ら
れ
る
林
合

名
会
社
の
初
代
は
江
戸
時
代
初
期
の
寛
永
時

代
、
会
津
松
平
藩
祖
・
保
科
正
之
公
に
従
っ

て
信
州
か
ら
会
津
に
入
り
、
以
来
会
津
藩
の

御
用
達
と
し
て
醸
造
業
を
営
ん
で
き
た
。
冬

は
厳
寒
、
夏
は
高
温
多
湿
と
醸
造
に
恵
ま
れ

た
盆
地
特
有
の
自
然
風
土
を
活
か
し
、
原
料

に
こ
だ
わ
り
昔
な
が
ら
の
製
法
で
今
も
造
り

続
け
て
い
る
。
深
い
香
り
に
さ
っ
ぱ
り
と
し
て

切
れ
の
あ
る
味
で
、
飽
き
の
こ
な
い
す
っ
き
り

と
し
た
後
味
が
特
徴
の
味
噌
・
醤
油
だ
。
昔

の
製
法
か
ら
大
き
な
変
更
な
く
、
江
戸
時
代

の
人
が
食
べ
て
い
た
味
噌
や
醤
油
の
味
に
こ

だ
わ
っ
て
い
る
。

　

定
番
商
品
は
、「
イ
ゲ
タ
特
級
醤
油
」
。
ア

ミ
ノ
酸
液
を
使
用
し
な
い
本
醸
造
で
、
特
級

の
格
付
を
受
け
て
お
り
、
著
名
な
料
理
研
究

家
の
先
生
方
か
ら
も
高
い
評
価
を
受
け
て
い

る
。
ま
た
、
か
つ
お
風
味
の
効
い
た
つ
ゆ
で
、

ど
ん
な
料
理
に
も
合
う
万
能
醤
油
加
工
品
「
出

汁
し
ょ
う
ゆ
彩
」
も
人
気
。

　

味
噌
で
は
、
赤
色
辛
口
系
の
米
味
噌
で
、

大
豆
の
コ
ク
と
米
糀
の
甘
み
の
バ
ラ
ン
ス
の

良
い
「
会
津
味
噌
糀
味
噌
」
も
評
判
が
い
い
。

お
買
い
求
め
は
福
島
県
内
の
ス
ー
パ
ー
・
量

販
店
ま
た
は
お
電
話
で
。

　

自
家
製
の
味
噌
だ
れ
を
串
に
刺
し
た
餅
や

厚
揚
げ
、野
菜
、
乾
魚
な
ど
に
つ
け
て
囲
炉
裏

の
炭
火
で
焼
い
た
素
朴
な
会
津
の
郷
土
料
理

で
評
判
の「
満
田
屋
」
。
ル
ー
ツ
を
た
ど
れ
ば

天
保
５
年（
１
８
３
４
年
）創
業
の
味
噌
の
蔵

元
。
そ
の
歴
史
と
伝
統
を
活
か
し
、
今
も
自

家
製
の
手
絞
り
油
を
製
造
・
販
売
し
て
い
る
。

　

会
津
赤
み
そ
に
砂
糖
を
加
え
独
自
に
仕
上

げ
た
シ
ン
プ
ル
な
甘
さ
の「
で
ん
が
く
み
そ
」

は
も
ち
ろ
ん
、
会
津
こ
し
ひ
か
り
米
・
会
津
産

大
豆
・
ミ
ネ
ラ
ル
塩
・
小
野
川
の
名
水
で
仕
込

み
農
林
水
産
大
臣
賞
を
受
賞
し
た
「
こ
し
ひ

か
り
味
噌
」
、
国
産
野
菜
を
会
津
味
噌
で
漬

け
込
ん
だ
辛
口
の
味
噌
漬
け
な
ど
幅
広
い
商

品
を
取
り
揃
え
て
い
る
。
店
内
や
通
信
販
売

で
お
買
い
求
め
い
た
だ
け
ま
す
。

木樽で伝統の製法にこだわる
寛政２年創業の蔵元味噌

み そ

老舗が誇る
郷土料理と伝統の逸品

会津藩御用達の
伝統の味

醤油
し ょ う ゆ

八
二
醸
造

林
合
名
会
社

満
田
屋
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店内にはオリジナル商品がいっぱい。

右：「会津こだわり味噌1kg」（1030円）と
左：「会津地醤油・ひしお」（620円）

林合名会社
福島県会津若松市材木町1-9-18
☎0242-27-4055
http://www.igeta.aizu.or.jp/

八二醸造有限会社
福島県河沼郡会津坂下町字市中二番甲3631
☎0242-83-2051　FAX0242-83-2114
http://www4.ocn.ne.jp/̃hatini/htm/hyousi.htm

会津の地の利を活かし、伝統の昔ながら
の製法にこだわっています。会津藩御用
達だった伝統の味をぜひご賞味ください。

林合名会社 専務 林　健幸さん

会津坂下は会津若松に負けないほど醸造
文化が栄えています。また沢山の観光ス
ポットもあります。ぜひ足を伸ばして当店に
もお立ち寄りください。

八二醸造有限会社
８代目・代表取締役 高久　栄一郎さん

満田屋
福島県会津若松市大町1丁目1-25
☎0242-27-1345
営業時間／10:00～18:00（食事処10:00～17:00）
定休日／4月～7月・9月～11月は第1・第3水曜日、
1月～3月は毎週水曜日、8月・12月は無休
http://www.mitsutaya.jp/

「イゲタ特級醤油」（1.8L 864円）、「出汁しょうゆ彩」（1.8L 1436円）、「会津味噌糀味噌」（1ｋｇ 
720円）

蔵出しそのままで人気の中辛・
芳香のみそ「生みそ」
（１ｋｇ1000円〈税込〉）。

大豆の刈り取り作業 大豆の苗

　

国
産
大
豆
は
生
産
量
も
少
な
く
貴
重
だ
が
、
良
質
で

豊
富
な
水
に
恵
ま
れ
た
会
津
で
は
、
水
田
作
物
の
転
作

作
物
と
し
て
大
豆
が
栽
培
さ
れ
て
い
る
。
特
に
、
磐
梯

山
の
す
そ
野
に
広
が
る
猪
苗
代
地
区
や
湊
地
区
で
の
栽

培
が
盛
ん
で
、
品
質
も
高
い
と
評
判
も
上
々
。

　

栽
培
し
て
い
る
品
種
は
、
味
噌
の
加
工
に
適
し
た

「
あ
や
こ
が
ね
」
。
収
穫
・
加
工
さ
れ
た
会
津
の
大
豆

は
、
さ
ま
ざ
ま
な
加
工
食
品
に
姿
を
変
え
、
食
卓
へ
提

供
さ
れ
て
い
る
。

良
質
で
豊
富
な
水
か
ら

生
ま
れ
る
さ
ま
ざ
ま
な
種
類
の

会
津
の
大
豆

※写真はイメージです。

は 

ち
　  

に
〔
会
津
坂
下
町
〕

〔
会
津
若
松
市
〕
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この大自然の中で
猪苗代湖を見下ろしながら

空を飛べる爽快感は

人生の中でそんなにないです。

短時間で出来るので
気軽にお越しください。

噂
の
○
○
や
っ
て
み
た
。

会
津
の
人
・
物
・
歴
史

ひ
と
も
の

れ
き
し

磐
越
西
線
１
０
０
周
年
春
夏
秋
冬
の
景
色
が
素
晴
ら
し
い

歴
史
ロ
マ
ン
の
鉄
道

鈴木 重敏さん
東日本旅客鉄道株式会社
会津若松駅長

会津若松市駅前町1-1JR東日本 会津若松駅

AIZU FAN 7

磐越西線は車
窓から見える景色が素晴らしく、

春夏秋冬季節によって変わります。春
の桜に始まって夏は新緑、秋は紅葉、冬は
雪景色といつ乗っても楽しい路線です。同様
に会津には季節ごとに旬の美味しい「食」も
味わえます。ぜひ一度、会津路にいらっしゃ
いませんか？私どもJR社員一同おもて
なしの心でお迎えします。

噂
の
○
○
や
っ
て
み
た
。

耶麻郡猪苗代町字葉山7105
☎0242-63-0220
e-mail: info@sportspal.co.jp
http://www.sportspal.co.jp

会津盆地が一望できるテイクオフが素晴らしく、
季節によって三ノ倉スキー場の花畑をお楽しみ
いただけます。半日体験コース：5,000円、タンデ
ムコース：8,000円。その他ライセンスコースもご
ざいます。初心者でも優しくインストラクターが
指導します。

大
自
然
の
パ
ノ
ラ
マ
を

風
に
乗
っ
て
大
空
か
ら
堪
能

DE

パ
ラ
グ
ラ
イ
ダ
ー
体
験

【
猪
苗
代
町
】

マ
ル
マ
ル

マ
ル
マ
ル

猪
苗
代
パ
ラ
グ
ラ
イ
ダ
ー

ス
ク
ー
ル（
ス
ポ
ー
ツ
パ
ル
）

at

会
津　

体
験

わぁ～っ！！！わたし飛んだぁ～。

わぁ～っ！！！わたし飛んだぁ～。

広げると畳で15枚分くらいあるんです

広げると畳で15枚分くらいあるんです

いよいよテイクオフの時間です

いよいよテイクオフの時間です

こうして広げていくんだよ

こうして広げていくんだよ

ブレイ
クコー

ドを

引いた
方向に

曲がる
からね

ブレイ
クコー

ドを

引いた
方向に

曲がる
からね

飛んだ
後は

辛いの
ぼりが

、

これも
楽しみ

？
飛んだ

後は

辛いの
ぼりが

、

これも
楽しみ

？

喜多方
でも

飛べる
よ!!

待って
ま～す

喜多方
でも

飛べる
よ!!

待って
ま～す

スポーツパル

かっつアウトドアスポーツ

三ノ倉パラグライダースクール

　

「
磐
梯
山
」
や
「
猪
苗
代
湖
」

で
有
名
な
猪
苗
代
町
、
今
回
は
そ

の
猪
苗
代
の
雄
大
な
自
然
の
中
で

楽
し
む
「
パ
ラ
グ
ラ
イ
ダ
ー
」
を

体
験
し
ま
し
た
。
お
世
話
に
な
っ

た
の
は
猪
苗
代
ス
キ
ー
場
内
に
あ

る
ア
ウ
ト
ド
ア
プ
ロ
デ
ュ
ー
ス

「
ス
ポ
ー
ツ
パ
ル
」
で
す
。

　

パ
ラ
グ
ラ
イ
ダ
ー
と
は
、
キ
ャ

ノ
ピ
ー
と
呼
ば
れ
る
布
製
の
つ
ば

さ
と
ロ
ー
プ
で
作
ら
れ
、
ハ
ー
ネ

ス
と
呼
ば
れ
る
吊
具
に
座
り
、
山

の
斜
面
を
駆
け
下
り
浮
遊
を
楽
し

む
ス
ポ
ー
ツ
で
す
。
昨
年
は

6
0
0
人
以
上
が
大
空
を
飛
ん
だ

そ
う
で
す
。

　

ま
ず
、
セ
ン
タ
ー
ハ
ウ
ス
で
実

践
ま
で
の
流
れ
を
ビ
デ
オ
で
鑑

賞
。
ハ
ー
ネ
ス
と
ヘ
ル
メ
ッ
ト
を
着

け
緑
の
ゲ
レ
ン
デ
へ
出
発
し
ま
し

た
。
体
験
教
室
に
は
、
千
葉
県
か

ら
遊
び
に
来
て
い
た
女
性
3
人
組

も
参
加
し
て
い
ま
し
た
。
私
と
同

じ
初
体
験
だ
そ
う
で
す
が
、
皆
さ

ん
と
て
も
ア
ク
テ
ィ
ブ
で
す
ね
。

　

最
初
は
パ
ラ
グ
ラ
イ
ダ
ー
が
右

へ
左
へ
流
れ
、
な
か
な
か
地
上
か

ら
浮
く
こ
と
が
出
来
ま
せ
ん
で
し

た
。
イ
ン
ス
ト
ラ
ク
タ
ー
の
山
口

さ
ん
の
激
励
を
受
け
、
何
度
も

チ
ャ
レ
ン
ジ
し
ま
し
た
。

　

な
ん
と
か
地
上
か
ら
5
〜
6
m

浮
く
こ
と
が
出
来
た
の
で
す
が
そ

れ
も
一
瞬
。
あ
っ
と
い
う
間
に
緑
の

芝
の
上
に
ゴ
ロ
ン
。
上
手
く
飛
べ
な

い
悔
し
さ
半
分
、
少
し
浮
い
た
感

動
半
分
で
す
が
と
て
も
気
持
ち
良

い
汗
を
流
す
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。

み
な
さ
ん
も
気
軽
に
出
来
る
空
の

散
歩
体
験
し
て
み
ま
せ
ん
か
？

　

福
島
県
郡
山
市
の
郡
山
駅

か
ら
新
潟
県
新
潟
市
の
新
津

駅
を
結
ぶ
磐
越
西
線
。会
津

地
方
の
人
々
に
と
っ
て
長
年

の
悲
願
で
あ
っ
た
全
線
開
通

か
ら
、今
年
の
11
月
で
１
０
０

年
を
迎
え
ま
す
。

　

当
時
、
会
津
地
方
は
戊
辰

戦
争
の
荒
廃
か
ら
経
済
復
興

す
る
た
め
、
大
量
物
資
の
輸

送
が
可
能
な
鉄
道
が
必
要

で
し
た
。鉄
道
敷
設
運
動
な

ど
先
人
た
ち
の
並
々
な
ら
ぬ

熱
意
と
努
力
に
よ
っ
て
、
当

初
、
郡
山
駅 　

喜
多
方
駅
間

（
会
津
若
松
駅
経
由
）は
民
間

資
本
の
岩
越
鉄
道
に
よ
っ
て

路
線
開
設
が
な
さ
れ
ま
し

た
。そ
の
後
、岩
越
鉄
道
は
鉄

道
国
有
法
に
よ
り
買
収
・
国

有
化
さ
れ
岩
越
線
と
な
り
、

官
設
線
と
し
て
大
正
３
年

（
１
９
１
４
年
）新
津
駅
ま
で

全
線
開
通
。大
正
６
年（
１
９

１
７
年
）
に
磐
越
西
線
と
改

称
さ
れ
ま
し
た
。

　

現
在
の
磐
越
西
線
は
、
猪

苗
代
湖
や
磐
梯
山
、
会
津
若

松
に
喜
多
方
、
そ
し
て
只
見

川
沿
い
の
奥
会
津
へ
と
会
津

地
方
の
観
光
ス
ポ
ッ
ト
を
縫

う
よ
う
に
走
り
、
鉄
道
フ
ァ

ン
な
ら
ず
と
も
一
度
は
乗
っ

て
み
た
い
路
線
。

　

11
月
1
日
の
全
線
開
通
記

念
日
に
は
、「
郡
山
、猪
苗
代
、

会
津
若
松
、
喜
多
方
、
野
沢
、

新
津
の
各
駅
と
連
携
し
て
イ

ベ
ン
ト
を
企
画
し
て
い
ま

す
」
と
J
R
東
日
本
・
会
津

若
松
駅
の
鈴
木
重
敏
駅
長
。

　

気
ま
ま
な
車
で
の
ド
ラ
イ

ブ
も
楽
し
い
け
れ
ど
、
た
ま

に
は
磐
越
西
線
を
使
っ
て
沿

線
を
巡
る
旅
な
ど
い
か
が
で

し
ょ
う
か
？

おもてなしの心で、職員
一同お待ちしています。

会津の玄関である「会津若松駅舎」。
瓦葺きの屋根が特徴です。

待ち合い室ギャラリーに展示されることもある
「駅長コレクション」

喜多方市熱塩加納町加納字五目山16-2☎0241-36-3363
e-mail: k.katz@d9.dion.co.jp  http://www.d9.dion.ne.jp/̃k.katz/

●●

磐越自動車道磐越自動車道

至福島→至福島→

至郡山→至郡山→

←
至
新
潟

←
至
新
潟

猪苗代小学校●猪苗代小学校● 118

●セブン
　イレブン
●セブン
　イレブン

猪
苗
代
駅

猪
苗
代
駅

猪苗代
磐梯高原I.C.
猪苗代
磐梯高原I.C.

警察署●警察署●

●猪苗代町役場●猪苗代町役場

スポーツパル

●半日体験コース／大人：
7,500円、子ども：5,500円
（講習料・機材料・保険料・諸
税込）※その他のコースもご
ざいますので詳しくはお問
い合わせ下さい。（要予約）

インストラクター
山口 幸雄さん

JR東日本［磐越西線データ］
［区間］／郡山駅‐新津駅　［路線総延長］／175.6ｋｍ
［駅数］／42（起終点駅の郡山駅は東北本線、新津駅は信越本線の所属・臨時駅含む）
［全線単線］　［管轄］／郡山駅 - 喜多方駅間がJR東日本仙台支社、山都駅ー新津駅間が同社新潟支社の管轄

至郡山→至郡山→←至新潟←至新潟
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●●
JR会津若松駅

118会津バス駅前●
観光案内所
会津バス駅前●
観光案内所

●食品館ピボット●食品館ピボット
●会津若松
　ワシントンホテル
●会津若松
　ワシントンホテル

●コンビニ●コンビニ
●レンタカー●レンタカー

４月５日ふくしまプレＤＣ（デスティネーションキャンペーン）の開幕となる
オープニングセレモニーが華々しく会津若松駅前で開催されました。
　セレモニー当日は、「あいづ食の陣」や「駅前物産
市」、「会津鉄道ラッピングトレインのお披露目」、
更には「ＳＬばんえつ物語号の2014年シーズン初
運行」など沢山のイベントが催され、多くのお客様
をお迎えしての賑やかな１日となりました。
　「福が満開、福のしま。」のキャッチフレーズには
県民総ぐるみの「おもてなしの心」が込められてい
ると感じます。積極的な観光ＰＲを展開してふく
しまの元気をアピールしていきます。会津地域17
市町村でアイデアを出し合い、連携して魅力的な
「おもてなしづくり」に励んでいきたいと思います。



鶴
ヶ
城
バ
ー
ガ
ー

お
ん
つ
ぁ
げ
す
バ
ー
ガ
ー

あいづ食の陣とは？
会津人が胸をはって「美味しい」といえる食材を、「旬」の時期に
味わってほしいという願いから始まった、食の一大イベントです。

お問い合わせ先
あいづ食の陣実行委員会 事務局（会津若松市農政課内）
TEL:0242-39-1253
URL：http://aizu-shokuno-jin.jp/

春・・・アスパラ（4月～6月） 夏・・・トマト（7月～9月）
秋・・・米・日本酒（10月～12月） 冬・・・会津地鶏（1月～3月）

会津バーガー・Lucky Smile
福島県会津若松市七日町３-４５
TEL／0242-23-8241
営業時間／11:00～20:00／土曜21:00まで／日曜19:00まで
（ラストオーダー閉店30分前まで）　定休日／月曜日

18
17

16
15

14
13

12
11

10
9

8
7

6
5

4
3

2
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0

＃004

＊「会津原寸大図鑑」は会津に関係のあるものをより身近に感じていただけるように、実物大（原寸大）で掲載・紹介するコーナーです。

当店でも「あいづ食の陣」のイベント
で新メニュー「会津新撰組バーガー」
を開発しました。季節ごとにメインの
素材を変え、会津をまるごと味わっ
ていただければと思います。

　

蔵
が
立
ち
並
ぶ
ロ
マ
ン
チ
ッ
ク
な
会
津
若

松
市
七
日
町
通
り
。
そ
の
一
角
に
、
会
津
に

こ
だ
わ
っ
た
人
気
の
ご
当
地
ハ
ン
バ
ー
ガ
ー

店
「
会
津
バ
ー
ガ
ー
・
ラ
ッ
キ
ー
ス
マ
イ
ル
」

が
あ
る
。「
若
松
に
来
な
け
れ
ば
食
べ
ら
れ

な
い
、
思
い
出
に
残
る
店
」
を
目
指
し
て
平

成
24
年
12
月
に
オ
ー
プ
ン
し
た
会
津
の
新

名
所
。「
家
族
で
旅
行
を
し
て
い
た
時
に
ご

当
地
バ
ー
ガ
ー
を
食
べ
、
そ
の
オ
リ
ジ
ナ
リ

テ
ィ
ー
あ
ふ
れ
る
味
と
、
食
べ
て
い
る
子
ど

も
た
ち
の
笑
顔
が
こ
の
店
を
始
め
る
キ
ッ
カ

ケ
」
と
話
す
皆
川
平
さ
ん
。
小
学
校
の
教
員

を
辞
め
、ハ
ン
バ
ー
ガ
ー
シ
ョ
ッ
プ
と
パ
ン

屋
で
修
行
を
積
み
、
店
を
オ
ー
プ
ン
。
今
で

は
地
元
の
人
は
も
ち
ろ
ん
、
教
育
旅
行
の
子

ど
も
た
ち
も
訪
れ
る
人
気
店
に
な
っ
た
。

　

名
物
は
何
と
言
っ
て
も
今
回
ご
紹
介
す

る
「
鶴
ヶ
城
バ
ー
ガ
ー
（
左
）
」
と
「
お
ん

つ
ぁ
げ
す
バ
ー
ガ
ー
（
右
）
」
。
高
さ
は
15

c
m
を
超
え
る
ビ
ッ
グ
バ
ー
ガ
ー
で
ボ

リ
ュ
ー
ム
満
点
。
両
方
の
バ
ー
ガ
ー
と
も
、

ト
マ
ト
や
レ
タ
ス
な
ど
会
津
産
の
み
ず
み

ず
し
い
新
鮮
な
野
菜
を
ふ
ん
だ
ん
に
使

用
。「
鶴
ヶ
城
バ
ー
ガ
ー
」
は
、
城
の
シ
ン

ボ
ル
で
あ
る
赤
瓦
を
イ
メ
ー
ジ
し
た
手
作

り
バ
ン
ズ
を
使
っ
て
い
る
の
が
特
徴
だ
。
会

津
産
コ
シ
ヒ
カ
リ
の
米
粉
に
完
熟
ト
マ
ト

果
汁
を
練
り
込
み
、
こ
ね
あ
げ
た
自
家
製

オ
リ
ジ
ナ
ル
バ
ン
ズ
。
そ
の
下
か
ら
垂
れ
下

が
る
ほ
ど
大
き
な
ベ
ー
コ
ン
は
、
城
の
屋
根

を
イ
メ
ー
ジ
し
て
い
る
。ユ
ニ
ー
ク
な
ネ
ー

ミ
ン
グ
の
「
お
ん
つ
ぁ
げ
す
バ
ー
ガ
ー
」
の

「
お
ん
つ
ぁ
げ
す
」
と
は
、
会
津
弁
で
「
あ

ほ
」
や
「
ば
か
」
の
意
味
で
、「
ば
か
み
た

い
に
で
か
い
ハ
ン
バ
ー
ガ
ー
」
と
い
う
こ
と

で
名
付
け
ら
れ
た
。
１
枚
で
も
か
な
り
の

ボ
リ
ュ
ー
ム
が
あ
る
手
作
り
パ
テ
が
な
ん

と
３
枚
も
サ
ン
ド
さ
れ
て
い
る
。

　

ま
た
、
今
年
の
4
月
よ
り
始
ま
っ
た
「
あ

い
づ
食
の
陣
」
に
も
参
加
さ
れ
、
会
津
の
旬

の
食
材
を
提
供
し
て
い
る
。

ビ
ッ
グ
で
迫
力
満
点

会
津
の
厳
選
素
材
を
活
か
し
た

ご
当
地
バ
ー
ガ
ー

会津バーガー・Lucky Smileオーナー
皆川平さん

Aizu Fan Aizu Fan10 9
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御清水

●佐野歯科医院

●文化堂

●会津町方伝承館

●小野寺漆器店

●熊野神社

118

日
光
街
道

三丁目

●あづま旅館

●河京会津喜多方
　ラーメン館

●交番

●喜多方蔵品美術館

●

喜多方駅↓

ひふみ寿司●

蔵見世●

若喜商店
レンガ蔵

6

弦や7

21

東邦銀行
●

●大東銀行

●あべ食堂

清川酒造
●

●島慶園

●冠木薬店

●旅館俵屋

●リオン・ドール

●染織工房れんが
●

●

楽篆工房4大和川酒蔵
北方風土館

5

郵便局

2まこと食堂

●

喜多方
蔵座敷美術館

●第二白虎写真館

酒彩よし●

●

やまと屋旅館●

田原屋菓子店 1

市役所通
り

●
レストラン
白虎

ふ
れ
あ
い
通
り

●

●君影蔵

酒塾　
喜多の華●

山中煎餅本舗3

●
●

●とんかつ栄

喜多方市役所●

坂内食堂

若喜昭和館

食堂 松

START!

喜多方マーケット横丁 

まち歩きに
便利なマップや
パンフレットが
揃ってます！

●喜久寿司

喜多方
グリーン
ホテル

喫茶くら

昭和レトロミュージアム

蔵のまち
案内所

約
30
0m

約
30
0m

源太●

●御清水稲荷神社

●金比羅神社

田原屋菓子店
落ち着いた雰囲気を満喫できる菓子店。「一口まんじゅう」
（25個入、378円）や「きんつば」、「小豆もなか」など、長く愛
される素朴な和菓子を買い求める人が多く訪れる。蔵を改
装した店内には飲食スペースもあり、癒しのスポットとして

も人気。

1まこと食堂

山中煎餅本舗
情緒のある雰囲気の中で味わう
かき氷は格別。イチゴ味やメロン
味など、200円～。

書家・刻字家の高橋政巳さん。文字の
魅力の伝承のために幅広く活躍中。 

高橋さんがいる時に来店すれば、名前を古代文字で書き、
漢字の意味を丁寧に解説してもらえる（サービス）。

人気アニメのオープニン
グで紹介されたこともあ
る、味わい深く魅力ある蔵
造りの店舗。

◀ソースカツ丼や
煮込みカツ丼（各
1,000円）も味わ
える。

2

3

古代の漢字を使う刻字家、高橋政巳さんのギャラ
リー兼工房。漢字の源である象形文字などをもとに、
独自にデフォルメされたその創作的書体は、現代の
漢字にはない新鮮さと独特の美しさがある。世界に
ひとつだけのオリジナル落款印や游印、ストラップな
どもオーダーでき、プレゼントとしてもおすすめ。
游印作り体験(大人2,600円、中学生以下1,600円)
も人気（要予約）。

らくてん

楽篆工房4

大和川酒蔵 北方風土館5

半径
300mのま
ち
歩
記

あ
る 

き

会
津

大正初期創業の

老舗菓子店
大正初期創業の

老舗菓子店

喜多方市字谷地田7393-3
☎0241-22-0574
■9:00～19:00　■水曜営 休

弦や
ふれあい通りから細い路地に
入った場所にある、豊富な地酒
が評判の大衆酒場。飛露喜、会津
娘、奈良萬など、40種類以上の
地酒を揃えている。備長炭の炭
火で焼きあげる串物を始め、郷
土料理や、地元の食材を使った
肴がリーズナブルに楽しめる。グ
ループはもちろん、一人でも気
軽に立ち寄れるカジュアルな雰
囲気も魅力。2011年の春に
オープンした「弦や」には、会津
の良い酒蔵をもっと知ってもら
いたい、という店主山口さんの
思いがあふれている。

7

喜多方市字三丁目4876
☎0241-22-0010
■9:00～17:00　■不定休営 休

喜多方市字寺町4771
☎0241-22-3131
■10:00～18:00
■木曜
営
休

喜多方市字小田付道下7116
☎0241-22-0232
■7:30～15:00
■月曜（祝日の場合は営業、翌日休）
営
休

江戸時代中期創業の酒蔵。飯豊山の伏流水と、契約
栽培農家や自社農園で収穫した良質な米を使い、
長きに渡り酒造りに取り組んでいる。 蔵の一部を
「北方風土館」として公開し、酒造りの道具を展示し
ている。施設内最古の蔵「江戸蔵」は、築220年以
上。重厚な雰囲気に酔いしれることができる。
酒蔵見学の後は、テイスティングルームで試飲を。お
気に入りを選んで、蔵のまちならではのお土産に。

若喜商店 レンガ蔵6
宝暦5年（1755年）の創業以来、醤油、味噌を造り続
けている。昭和６年に洋風の食料品店として造られた
店舗は、天井の漆喰（しっくい）が壮観で、レトロモダ
ンな雰囲気。レンガ蔵は明治37年造で、二
階建の蔵座敷の一階はすべて縞柿（しまが
き）という珍しい柿の木で造られている。大
切な客人を迎えるための空間には品格が漂
い、歴史の重みもしっかりと感じられる。

代表銘柄「弥右衛門」。
ふくよかでありながら、
すっきりとした飲み口が
人気。

「若喜天然醸造しょうゆ」（500㎖、
702円）。良質な会津産大豆を使い、
土蔵の中でじっくり熟成させた逸品。

「縞柿の間」は、床の間、床柱、棚、
調度品まで、すべて縞柿材が用い
られている。渋と年輪が混ざってで
きた美しい木目が縞柿の特徴。

無農薬無化学肥料栽
培米を使ったこだわりの
「いのち」。（1800㎖、
15,768円）

▲鰊の山椒漬（450円）、馬刺し（680円）、
煮込み（350円）、鶏もも山葵のり（150円）、
つくね（120円）。地酒によく合う一品料理。
旬の素材を使った「本日のオススメ」もチェック。

漢字の成り立ちがオモシロイ！

漢字の成り立ちがオモシロイ！

今
回
は
、レ
ト
ロ
な
風
情
た
っ
ぷ
り
の

蔵
の
ま
ち
・
喜
多
方
市
内
を
歩
き
ま
す
。

市
役
所
横
の
御
清
水
稲
荷
神
社
か
ら

半
径
約
3
0
0
m
を
、ぐ
る
っ
と
ひ
と
回
り
。

喜
多
方
ラ
ー
メ
ン
の
お
店
は
も
ち
ろ
ん
、

老
舗
の
菓
子
店
や
酒
蔵
、文
化
財
の
建
物
な
ど

歴
史
を
紡
い
で
き
た
、魅
力
的
な
場
所
が

た
く
さ
ん
あ
り
ま
す
。

70有余年の歴史を持つ喜多方ラーメンは、ご当地
ラーメンとして全国的に有名。ここ「まこと食堂」は、
王道の喜多方ラーメンを味わえる店として高い人
気を誇っている。食欲をそそるスープの香りが漂う
店内は、地元のファンと観光客で賑わっている。プ
リッとした中太の平打ちちぢれ麺と、あっさりなが
らもしっかりダシの効いた醤油スープの相性は抜
群。朝7時半から営業しているため、「朝ラー」も楽
しむことができる。

創業110年の老舗煎餅店。伝統米菓「たま
りせんべい」（1枚86円）を始め、職人がレ
ンガ窯の炭火で丁寧に焼き上げた煎
餅各種を販売している。素材にもこだ
わっており、喜多方の醤油や会津山塩
を使用している。
炭火で煎餅を焼く体験ができ、修学
旅行生など子ども達にも人気だ。生
地を焼き棒に挟み、七輪の炭火の上
でタイミングよくひっくり返しなが
ら焼き上げていく。楽しく焼いて、
焼きたての煎餅が味わえる体
験はおすすめ。

大和川酒蔵 北方風土館大和川酒蔵 北方風土館

喜
多
方
市 

御
清
水
稲
荷
神
社
周
辺

今の季節は、ふわふわ

のかき氷がおすすめ！

いろいろな味をご用意

しています。庭を眺めな

がら、ひと休みしていっ

てくださいね。

会津・喜多方の本当に美味しい

酒と食を楽しみに、ぜひご来店

ください！

弦やオリジナル酒もありますよ〜♪
古代文字の由来を知るこ

とで、日本人本来の精神

性を再発見できるんで

すよ。特に、名前に使わ

れている文字に込められ

た意味を理解するのは

楽しいですよ。

試飲も

できます！

好みのお酒を

チェック♪

こんがり

上手に

焼けました♪

モチモチ麺に

旨味たっぷりの

スープが絡む♪

これぞ

喜多方の味！

酒蔵見学
時間／9：00～16：30
料金／無料
休館日／1月1日
※10名以上の団体は前日
　までに電話予約を。

煎餅手焼き体験（炭火焼き）
時間／10：30～16：00
料金／500円（手焼き用3枚＋お土産せんべい）
受付／電話予約優先。（店頭受付も可）
※団体の場合、前日までに電話予約を。

著名人も多く訪れる人気ラーメン店

著名人も多く訪れる人気ラーメン店

レトロな佇まいの国登録有形文化財

レトロな佇まいの国登録有形文化財

サクサク香ばし
い

お煎餅！
サクサク香ばし

い

お煎餅！

喜多方全
酒蔵の

地酒を堪
能！喜多方全
酒蔵の

地酒を堪
能！

蔵の中に流れる

重厚な時間
蔵の中に流れる

重厚な時間

店内に
飾られたレトロな看板が歴史を物語っています♪

喜多方市字町尻西4874-1
☎0241-22-0660
■［月～木］17:00～22：00
　［金・土］17：00～23：00
■日曜（祝前日は営業）
　　　　　facebook.com/motsuyaki.genya

営

休

喜多方市寺町4761
☎0241-22-2233
■9:00～17:00（入館は16：30まで）
■1月1日
　　　　　facebook.com/yauemon.co.jp

営
休

喜多方市字一丁目4643
☎0241-22-0004
■10:00～16:00　■水曜
　　　　　facebook.com/yamanakasenbei
営 休

店主
山口広幸さん

“朝ラー”にもぴったり！シンプルな「中華そば」
（650円）。「チャーシューメン」（950円）も人気。

店長
新明竜太さん
店長
新明竜太さん

「蔵元を囲む会津地酒の会」の開催
や、地酒試飲イベント参加など、積極
的な活動で会津の酒と食をPRして
いる。
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明治6年に会津藩から引き継いだ由緒正しい老舗
旅館です。源泉100％掛け流しの湯は肌をなめらか
にし、旅の疲れを癒してくれ
ます。無料の貸切風呂や、
登録文化財の風情、鯉の
甘煮を中心とした会津の
郷土料理が人気です。

会津若松市東山町大字
湯本字川向200
☎0242-27-7501　
http://www.mukaitaki.com/

会員様プレゼント

大川渓谷を一眺できる長さ30mに及ぶ
総ガラス張りの渓流展望大浴場をはじめ、
樹齢2000年の古代檜の浴槽で森林浴気分で入
浴できる檜大浴場や岩を配した露天風呂など風呂
自慢の宿です。山々の景観を眺めながら、
ゆったりと温泉を愉しんで
いただけます。

会津若松市大戸町大字芦ノ牧字下夕平1128 　　
☎0242-92-2121
http://www.marumine.co.jp/

湯ったり のんびり湯ったり のんびり

7月19日（土）～
9月9日（火）

19日（土）～
20日（日）

鶴ヶ城天守閣特集展示「会津松平家」
場所：鶴ヶ城天守閣　時間：8:30～17:00（入場締切りは16:30）
料金：【天守閣入場料金】大人410円／子供150円　※団体割引有り
問会津若松観光ビューロー　TEL 0242-27-4005

30日（土）～
31日（日） 

13日（水）

本郷せと市
場所：会津美里町（旧本郷町）瀬戸町通り　時間：4：00～正午
問会津本郷焼事業協同組合　TEL 0242-56-3007

第29回からむし織の里フェア　場所：からむし織の里
問昭和村商工会　TEL 0241-57-3100

問柳津観光協会
　TEL 0241-42-2346 

喜多方レトロ横丁　場所：喜多方市ふれあい通り
時間：［19日］正午～21：00　［20日］9：00～17：00
問会津喜多方商工会議所　TEL 0241-24-3131

22日（火）～
24日（土）

田島祇園祭　場所：田島中心市街地
問南会津町観光物産協会　TEL 0241-62-3000

21日(月） 磐梯山火の山まつり　場所：北塩原村　時間：15：00～
問裏磐梯観光協会　TEL 0241-32-2349

第22回　真夏の雪まつり　場所：尾瀬檜枝岐温泉スキー場
時間：［2日］10：00～20：30 　［3日］10：00～15：00
問尾瀬檜枝岐温泉観光協会　TEL 0241-75-2432

2日（土）～
3日（日）

26日（土)

3日（日）

空也念仏踊り
場所：河東町広野字冬木沢八葉寺境内　時間：10：00～10：30 
問会津若松市七日町 金剛寺　TEL 0242-22-1689

5日（火）

会津高原たていわ夏まつり
場所：南会津町舘岩村 会津高原たかつえスキー場　　開場時間：10:00
問南会津町観光物産協会 舘岩観光センター　TEL 0241-64-5611

東山温泉お湯かけまつり
場所：東山町湯本 東山温泉街　〈時間詳細未定〉
問東山温泉観光協会　TEL 0242-27-7051

9日（土）

猪苗代花火大会
場所：猪苗代町運動公園　時間：19:30～20:30 
問猪苗代観光協会　TEL 0242-62-2048

芦ノ牧温泉盆踊り（雨天時中止）
場所：芦ノ牧温泉郵便局特設会場
問芦ノ牧温泉観光協会　TEL 0242-92-2336

13日（水）～
15日（金）

東山盆踊り
場所：東山町湯本 東山温泉盆踊り会場　〈時間詳細未定〉
問東山温泉観光協会　TEL 0242-27-7051

13日（水）～
16日（土）

第5回尾瀬檜枝岐ぶなの森ウォーク
スタート地点：アルザ尾瀬の郷前広場
料金：事前予約の場合 大人2,000円（中学生以上）／小学生1,000円／小学生未満無料

当日はそれぞれ500円増し
問尾瀬檜枝岐温泉観光協会　TEL 0241-75-2432

場所 柳津町只見川河畔
料金 無料

霊まつり・稚児行列・
流灯花火大会
■8月10日（日）

7
月

8
月

東山温泉の人気隠れ家。
国登録文化財のレトロな
老舗正統派旅館だロボ！

PRESENT

Cafe comayaのお菓子を
3名の方にプレゼントします。

※会員様のみの受付となりますので、この機会に是非、ご応募ください。

応募方法
ハガキにて①住所②氏名③連絡先（電話またはメールア
ドレス）④会津ファンについての感想やご要望⑤会津や
鶴ヶ城についての思い⑥会員番号をご記入の上、ご応募
ください。

ソフトクリーム各種、「森のアイス工房」ジェラートアイス
300円→250円（本人含め5名まで有効）
※11月中旬まで

日帰り温泉　1200円→800円
※繁忙期は日によってお断りする場合がございます。

会員
特典 ホテル内売店（コンビニ・スーベニア）

カード提示者のみ5％割引（一部割引対象商品あり）

ホテル内メインダイニングKisse Kisseにて
夕食時 ワンドリンクサービス
（本人含め4人まで有効）

部屋をワンランクグレードアップ
通常スタンダードツインルームをデラックスツインルームでご用意
※ご予約時に「会津ファンクラブ会員」である旨を申し出ください。

　会津ファンに取り上げてほしい場所や物・人物
などのご意見・ご要望をお待ちしております。

会員
特典

カード提示者のみ、入場料を団体料金に割引します。
大人（中学生以上）：310円→260円　こども：210円→160円
※有料開園期間 4月下旬～11月上旬のみ割引適用

※当選は発送をもって代えさせていただきます。

※プレゼント内容は変更する場合がございます。

〒965-0873 会津若松市追手町5-10 2F
一般財団法人会津若松観光ビューロー内　
「会津ファンクラブ」宛　（7/31消印有効）
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芦ノ牧
温泉

夕闇迫る頃、只見川に灯篭が流されると静寂
な地に盛大な花火が打ち上げられ、その迫力
は大きな音と共に素晴らしい風景となります。

道の駅裏磐梯

4th
Runnner

工房「雙 sow」
会津若松市中町1-23（野口英世青春広場）　TEL 080-3140-2473　　営業時間／11:00～17:00（土日のみ営業）

「会津ファンクラブ」新協賛店ご紹介「会津ファンクラブ」新協賛店ご紹介 おトクな会員特典が受けられますので、ぜひ足をお運びください

耶麻郡北塩原村大字桧
原字南黄連沢山1157
TEL 0241-33-2241

営業時間
10:00～16:00

ホテルリステル猪苗代
耶麻郡猪苗代町大字川
桁字天王坂2414

TEL 0242-66-2233

売店営業時間
7:00～21:00

猪苗代ハーブ園
耶麻郡猪苗代町大字川
桁リステルパーク
TEL 0242-66-2690

営業時間
9:00～17:00

裏磐梯ロイヤルホテル
耶麻郡北塩原村大字桧
原字剣ケ峯1093-309

TEL 0241-32-3111

営業時間
13：00～21:00

ご宿泊時の夕食にワンドリンクサービス
直接予約または当館HPからのご予約に限ります。
（じゃらんなどのWebサイトや旅行会社の商品やツアーは対象外）

会員
特典

ホテル宿泊の際、カード提示でホテルオリジナルブック
マーク（しおり）をペア1セットプレゼント
※カード提示で1グループ1セットまで

裏磐梯ライジングサンホテル（旧ホテル白雲荘）

福島県耶麻郡北塩原村
桧原字小野川原1092
TEL 0241-32-2311

星野リゾート 磐梯山温泉ホテル
耶麻郡磐梯町大字更科
字清水平6838-68

TEL 0242-74-5100

ホテルグランデコ
耶麻郡北塩原村桧原荒
砂沢山

TEL 0241-32-3200

裏磐梯高原ホテル

耶麻郡北塩原村大字桧
原字湯平山1171
TEL 0241-32-2211

向瀧向瀧

伝統的な日本旅館をテーマにして、
広さ、景観など多様なお部屋タイプが
あるロボ！

丸峰観光ホテル丸峰観光ホテル
http://www.michinoeki-urabandai.com/ http://www.listel-inawashiro.jp/ http://www.listel-inawashiro.jp/

http://www.daiwaresort.jp/urabandai/ http://www.bandaisan.co.jp/

http://www.hakuunso.info/ http://urabandai-kougen.com/

http://www.grandeco.com/hotel_resort/

会津ファンクラブ事務局（会津若松観光ビューロー内）
〒965-0873 会津若松市追手町5-10 2F
TEL 0242-23-8000　FAX 0242-23-9000
　　　  aizufan@tsurugajo.come-mail 

会津ファンクラブに
ご意見・ご要望をお寄せください


